Carta
Espafiol

MOLINO
ROMERA



PARA UN BUEN COMIENZO

Jamén ibérico 100% bellota
Tapa (25gr.) -4,50€|Racién (110gr.) -22,00€

Cafia de lomo 100% ibérica
“Los Romeros de Alanis”
Tapa (15gr.) -4,50€|Racidn (120gr.) -22,00€

Salchichdén o chorizo de bellota
“Los Romeros de Alanis” @O
Tapa (35gr.) -4,00€|Racién (120gr.) -17,00€

Surtido ibérico @O
-+-18,00€

Queso curado de oveja Merina
D.0.P Valle de los Pedroches O
Tapa (72gr.) -4,00€|Racién (280gr.) -18,00€

Queso de cabra Payoya O
Tapa (72gr.) -4,00€|Racién (280gr.) -18,00€

Croquetas de ternera asada al horno de
lefia con alioli de ajonegro OCOO
Tapa -4,50€|Racidén -14,00€

Croquetas de merluza y gambas OO0
Tapa -4,50€|Racidén -14,00€

Ensaladilla de langostinos al
ajillo, wakame y salsa de pimientos
asados OCQOM

Tapa -4, 00€

s Racién -8,00€|Racidn 14, 50€

Bombones crujientes de foie y de
queso con su pan para untar 00®
---8,50€

Champifiones rellenos gratinados al
queso de cabra 0©
Supertapa -5,50€|Racidén -13,50€

Arroz Caldoso de choco y langostino

00
--+15,50€

Alcachofa flor con taquitos de
jamon sobre salmorejo de aguacate
1)

---4,80€

Tartar de salmén, aguacates vy
aceite de eneldo 200O0®O
-++:13,50€

Raviolis crujientes de cola de toro
con salsa de su jugo y cremoso de
payoyo @00

-+ -8,50€

Servicio de pan y picos (por persona) @
---1,00€

Viernes, sabados, domingos y festi-
vos sb6lo se sirven raciones




SUGERENCIAS DE VITRINA

Alifno de patata con melva ©®
Tapa -3,50€|Plato -7,50€

Sardina ahumada sobre hojaldre y
mahonesa de maiz ©O
-+ -3,50€ unidad

Anchoa artesana de Santofia sobre
pan de brioche y téartara de
albahaca ©©

-+ -3,10€ unidad

Gilda de anchoa @O00QOO®
-+ +2,20€ unidad

Gilda de cecina y queso ©@0000®
---2,30€ unidad

Aceitunas del afio y alcaparras
-+ +3,90€

DE LA HUERTA

Tomate asurcado, tronco de atin del
Cantébrico y salmorejo de pimientos
amarillos ©6©®

-+-9,50€

Ensalada de pulpo con burrata ahu-
mada y marinada de mostaza ©@0OQ0O0®
-++:14,00€

Ensalada de pimientos asados al
horno de lefla, tomate antiguo y
bacalao confitado ©©

--+-15,00€

DEL CORRAL

Nuestra clésica
tortilla molinera @
-+ +4,50€

Huevos revueltos con patata y pluma

ibérica macerada a baja temperatura

y salsa de verduras asadas @CO0®
--+13,50€

MIRANDO A LA COSTA

Frito

Chocos @
Cartucho -6, 50€/Racidén -13, 50€

Pavias caseras 00
Cartucho ‘6,50€/Racidén 13, 50€

Rosada marinada frita en aceite de
oliva ®©
-+12,00€

De anzuelo

Tarantelo de atin rojo de almadraba
(Petaca Chico) sobre encebollado de
habitas baby y reduccién de piqui-
llos ©

--+17,00€

Lomo de bacalao sobre rotefia y al-
cachofas ©©
---17,00€

Brocheta de rape blanco y marisco
0008
---18,00€

Viernes, sabados, domingos y festi-
vos sb6lo se sirven raciones




DE LAS MEJORES DEHESAS

Carrillera de cerdo ibérico en

salsa sobre patatas al perol y

polvo de chicharrones @O
Supertapa -5, 50€/Plato 14, 50€

Hamburguesa de ternera ‘La Finca’
con pan de brioche y crema de gqueso
manchego 0OO0®

--+12,50€

Cachopo O®
-+--19,00€

A la brasa de carbdn vegetal

Presa 1bérica de bellota
Supertapa -10,00€/Plato-19,00€

Chuletitas de cordero lechal
---21,00€

Lomo bajo de vaca ibérica
Maduracién 40 dias (450gr. aprox.)
-+ :24,00€

Chuletdén de vaca madurada
Maduracién 30 dias (1Kg. aprox.)
---45,00€

Asados al horno de lefa

Cochinillo tostado (1/8)
-+ +:23,00€

Paletilla de cordero lechal @0 ©
- :24,00€

Viernes, sabados, domingos y festi-
vos s6lo se sirven racilones




POSTRES

Borrachuelo sevillano con helado de
avellana @000®
- 6,00€

Tarta de queso al horno con dulce
de leche ®0©O
-+ +6,00€

Torrija de brioche con helado de
vainilla bourbon @O
- :6,00€

Brownie de chocolate y avellanas
con helado de mascarpone @00
-+ +6,00€

TABLA DE ALERGENOS

® Gluten

® Crustéaceos
Huevos

@ Soja

O Lacteos

O Frutos de céascara

@ Apio

® Sulfitos

Cacahuetes

@& Mostaza

@ Sésamo
Altramuces
Moluscos

© Pescado

® Tarda méas de 15 minutos

Por razones sanitarias, no se
permite la entrada de alimentos ni
bebidas externos a nuestro
restaurante.

Agradecemos su comprensidén y
cooperacidn.
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SUGERENCIAS DE VITRINA

Alifio de patata con melva ©®
Tapa -3,50€|Plato-7,50€

Sardina ahumada sobre hojaldre y
mahonesa de maiz ©O
---3,50€ unidad

Anchoa artesana de Santofila sobre
pan de brioche y téartara de
albahaca ©©

-+ -3,10€ unidad

Gilda de anchoa ©@O00CQO®
-+ +2,20€ unidad

Gilda de cecina y queso ©@0000O®
-+ -2,30€ unidad

Aceitunas del afio y alcaparras
-+ +3,90€

DE LA HUERTA

Tomate asurcado, tronco de atin del
Cantédbrico y salmorejo de pimientos
amarillos ©O©®

-+-9,50€

Ensalada de pulpo con burrata ahu-
mada y marinada de mostaza ©@0OQ00®
-+ +:14,00€

Ensalada de pimientos asados al
horno de lefia, tomate antiguo y
bacalao confitado ©©

--+-15,00€

DEL CORRAL

Nuestra clésica
tortilla molinera @
-+ +4,50€

Huevos revueltos con patata y pluma

ibérica macerada a baja temperatura

y salsa de verduras asadas @0CO0®
--+13,50€

MIRANDO A LA COSTA

Frito

Chocos @
Cartucho -6, 50€/Racidén 13, 50€

Pavias caseras 00
Cartucho -6,50€/Racidén 13, 50€

Rosada marinada frita en aceite de
oliva ®©
-+12,00€

De anzuelo

Tarantelo de atln rojo de almadraba
(Petaca Chico) sobre encebollado de
habitas baby y reduccidén de piqui-
llos ©

-++17,00€

Lomo de bacalao sobre rotefia y al-
cachofas ©®
---17,00€

Brocheta de rape blanco y marisco
C000®
---18,00€

Viernes, séabados, domingos y festi-
vos s6lo se sirven raciones




DE LAS MEJORES DEHESAS POSTRES

Carrillera de cerdo ibérico en Borrachuelo sevillano con helado de
salsa sobre patatas al perol y avellana @000®
polvo de chicharrones ©®© - 6,00€

Supertapa -5, 50€/Plato -14,50€
Tarta de queso al horno con dulce

Hamburguesa de ternera ‘La Finca’ de leche @00
con pan de brioche y crema de gqueso - 6,00€
manchego OO® .y .
---12,50€ Torrija de brioche con helado de
vainilla bourbon @O
Cachopo O® - 6,00€
--+-19,00€ .
Brownie de chocolate y avellanas
A la brasa de carbdn vegetal con helado de mascarpone @800
- 6,00€
Presa ibérica de bellota
Supertapa -10,00€/Plato-19,00€
Chuletitas de cordero lechal TABLA DE ALERGENOS
---21,00€
® Gluten
Lomo bajo de vaca ibérica ® Crustéaceos
Maduracidén 40 dias (450gr. aprox.) Huevos
©+24,00€ ® Soja
. O Lacteos
Chuletop/de vaca madurada O Frutos de cascara
Maduracidén 30 dias (1Kg. aprox.) © Apio
0 045,00€ ® Sulfitos
Asados al horno de lefia ® Cacahuetes
& Mostaza
Cochinillo tostado (1/8) @ Sésamo
- +:23,00€ Altramuces
Moluscos
Paletilla de cordero lechal @0 O QPesgado
-+ -24,00€

© Tarda mas de 15 minutos

Viernes, sabados, domingos y festi-
vos s6lo se sirven racilones

Por razones sanitarias, no se
permite la entrada de alimentos ni
bebidas externos a nuestro
restaurante.

Agradecemos su comprensidn y
cooperacidn.



